
UNSER MENÜ I NOSTRO MENÙ I OUR MENU

KALTE VORPSPEISEN I ANTIPASTI I COLD STARTERS

ROTE BEETE SALAT MIT SPANFERKELBAUCH I SENF-DRESSING I ASIA-
SALAT
INSALA TA DI BARBABIETOLA ROSSA CON PANCETTA DI MAIALINO I
DRESSING ALLA SENAPE I INSALATA ASIATICA
beetroot salad with pig belly I mustard dressing I asian salad
€ 15.00

UNSER AUFSCHNITT: SPECK I KAMINWURZE I PANCETTA I CULATELLO
| BERGKÄSE KÄSEREI LERNER  
NOSTRO TAGLIERE: SPECK | KAMINWURZE | PANCETTA| CULATELLO |
FORMAGGIO DI MONTAGNA DEL CASEIFICIO LERNER 
our charcuterie selection: speck | kaminwurze | pancetta | culatello |
mountain cheese from lerner dairy
€ 17.50

WARME VORSPEISEN I PRIMI PIATTI I WARM STARTERS 

KOKOS-ZITRONENGRAS-SUPPE MIT GARNELEN
ZUPPA AL COCCO E CITRONELLA CON GAMBERI 
coconut lemongrass soup with shrimps
€ 14.00

BRENNNESSELKNÖDEL AUF KRAUTSALAT 
CANEDERLI ALL’ORTICA SU INSALATA DI CAVOLO
nettle dumplings on cabagge salad
€ 14.50

HAUSGEMACHTE TEIGTASCHEN MIT FRISCHKÄSEFÜLLUNG I
BÄRLAUCHPESTO I SCHMORTOMATEN 
RAVIOLI FATTI IN CASA RIPIENI DI FORMAGGIO FRESCO I PESTO DI
AGLIO ORSINO I POMODORI BRASATI 
homemade pasta parcels filled with fresh cheese I wild garlic pesto I
braised tomatoes 
€ 13.50

DIE GERICHTE KÖNNEN AUCH ALS HAUPTSPEISE SERVIERT WERDEN
I PIATTI POSSONO ESSERE SERVITI ANCHE COME PORTATA PRINCIPALE
THE DISHES CAN ALSO BE SERVED AS A MAIN COURSE                                                                          +€ 3.50



HAUPTSPEISEN | SECONDI | MAIN DISHES

WIENER SCHNITZEL VOM KALB I POMMES FRITES I HAUSGEMACHTE
PREISELBEEREN
COTOLETTA ALLA MILANESE DI VITELLO I PATATE FRITTE I MIRTILLI
ROSSI FATTO IN CASA
wienerschnitzel (breaded veal cutlet) I french fries I homemade
cranberry jam
€ 21.00

FORELLENFILET I SAFRAN-ERBSENRISOTTO I ZUCCHINI 
FILETTO DI TROTA | RISOTTO ALLO ZAFFERANO E PISELLI | ZUCCHINE
trout fillet I saffron pea risotto I zucchini
€ 22.00

GESCHMORTE KALBSWANGEN I SELLERIEPÜREE I SCHMORGEMÜSE 
GUANCIA DI VITELLO BRASATA  I PUREA DI SEDANO RAPA I VERDURE
BRASATE
braises veal cheeks I celeriac purée I braised vegetables 
€ 22.00

FÜR UNSEREN KLEINEN GÄSTE I PER I PIÙ PICCOLI I FOR THE
LITTLE ONES 
SPAGHETTI ODER PENNE I TOMATENSAUCE 
SPAGHETTI OPPURE PENNE I SUGO DI POMODORO 
spaghetti or penne I tomato sauce
€ 8.00

KINDER-WIENER-SCHNITZEL I POMMES FRITES
COTOLETTA ALLA MILANESE DI VITELLO I PATATE FRITTE 
wienerschnitzel (breaded veal cutlet) I french fries
€ 11.00

MERANER WÜRSTEL I POMMES FRITTES 
WÜRSTEL I PATATE FRITTE
sausage I french fries
€ 9.00

BEILAGEN I CONTORNI I SIDE DISHES
GEMISCHTER SALAT I INSALATA MISTA I mixed salad
€ 4.50

POMMES FRITES I PATATE FRITTE I french fries
€ 4.50

CRISPERS
€4.00



DESSERT

PASSIONSFRUCHTCREME I MANGO I JOGHURTEIS
CREMA AL FRUTTO DELLA PASSIONE I MANGO I GELATO ALLO YOGURT
passion fruit cream I mango I yogurt ice cream
€ 10.50

UNSERE HAUSGEMACHTE KUCHEN
LE NOSTRE TORTE FATTO IN CASA
our homemade cakes 
€ 4.50

UNSER HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL 
IL NOSTRO STRUDEL DI MELA FATTO IN CASA
our homemade apple strudel
€ 4.50

HANDGEFERTIGTES EIS VON HIESIG EIS.WERK.STATT AUS RATSCHINGS
GELATO ARTIGIANALE DI HIESIG EIS.WERK.STATT DI RACINES
handmade ice cream from hiesig eis.werk.statt from racines
1 KUGEL EIS € 1.80

MIT SAHNE I CON PANNA I with cream                                                 € 1.00
MIT KUGEL EIS I CON GELATO I with ice cream                                    € 1.80



BURGER TIME

KASIX
BURGER-BROT-CLASSIC I 100% DRY AGE RINDFLEISCH I CHEDDAR-
KÄSE I GRÜNER BLATTSALAT I ESSIGGURKEN I HAUSGEMACHTE
MAYONNAISE 
PANE BIANCO I 100% DRY AGE CARNE DI MANZO I FORMAGGIO
CHEDDAR I INSALATA VERDE I CETRIOLI I MAIONESE FATTO IN CASA
white burger bun I 100% dry age beef I cheedar cheese I green salad I
pickled cucumbers I homemade mayonnaise 
€ 12.00

TIROLIX
BURGER-BROT “VINSCHGAU” I 100% DRY AGE RINDFLEISCH I
TOBLACHER-KÄSE I KNUSPRIG GEBRATENER SPECK I ROTE ZWIEBEL I
GRÜNER BLATTSALAT I ESSIGGURKEN I MEERRETTICH I SENF
PANE “VAL DI VENOSTA” I 100% DRY AGE CARNE DI MANZO I
FORMAGGIO DOBBIACO I SPECK CROCCANTE I CIPOLLA ROSSA I
INSALATA VERDE I CETRIOLI I RAFFANO I SENAPE 
burger bun “val di venosta” I 100% dry age beef I cheese from dobbiaco I
crispy fried bacon I red onion I green salad I pickled cucumbers I
horseradish I mustard 
€ 14.00

CHILLIX 
BURGER-BROT-CLASSIC I 100% DRY AGE RINDFLEISCH I
AVOCADOCREME I ROTE ZWIEBEL I GRÜNER BLATTSALAT I
HAUSGEMACHTE CHILISAUCE
PANE BIANCO I 100% DRY AGE CARNE DI MANZO I CREMA DI AVOCADO I
CIPOLLA ROSSA I INSALATA VERDE I SALSA PICCANTE FATTA IN CASA
white burger bun I 100% dry age beef I avocado cream I red onion I green
salad I homemade chili sauce 
€ 14.50

SMOKIX 
BURGER-BROT-CLASSIC I 100% DRY AGE RINDFLEISCH I CHEDDAR-
KÄSE I KNUSPRIG BEBRATENER SPECK I ROTER ZWIEBEL I GRÜNER
BLATTSALAT I ESSIGGURKEN I BARBECUESAUCE I HAUSGEMACHTE
MAYONNAISE 
PANE BIANCO I 100% DRY AGE CARNE DI MANZO I FORMAGGIO
CHEDDAR I SPECK CROCCANTE I CIPOLLA ROSSA I INSALATA VERDE I
CETRIOLI I SALSA BBQ I MAIONESE FATTO IN CASA
white burger bun I 100% dry age beef I cheddar cheese I crispy fried
bacon I red onion I green salad I pickled cucumbers I BBQ sauce I
homemade mayonnaise 
€ 13.50

ALLE BURGER AUCH MIT GLUTEN FREIEM BROT ERHÄLTLICH
TUTTI GLI HAMBURGER SONO DISPONIBILI ANCHE CON PANE SENZA GLUTINE
ALL BURGERS ARE ALSO AVAILABLE WITH GLUTEN-FREE BREAD                                                +€ 2.00 
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